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PREMIER DINNER ENTRÉES 
Dinners Include your Choice of Salad 

The Entrée Selections are Accompanied by the Chef’s Selection of Fresh Vegetables and Starch, Dessert, Airtel Plaza Bread 
Basket with Butter. Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffees, a Variety of Herbal Teas and Iced Tea.  

Should you select a choice of Entrees the High Priced Entrée will prevail 
 

Appetizer Upgrades 
 
Jumbo Shrimp Cocktail 
Creole Cocktail Sauce 
$7.00 Per Person 
 

Corn and Lump Crab Chowder           
$5.00 Per Person 
 

Tomato and Cheese Napoleon 
Buffalo Mozzarella, Red Beefsteak Tomatoes, Chiffonade of Fresh Basil, Balsamic Vinaigrette 
$5.00 Per Person 
 

Artichoke Salad 
Bibb Lettuce, Spinach, Olives, Tomatoes, Goat Cheese, Red Wine Vinaigrette 
$4.00  Per Person 
 

Grilled Shrimp and Asparagus Salad          
$5.00 Per Person 
 

Salad Selections 
The Following Salads are Included in the Entrée Price 

 
 

Classic Caesar Salad 
Hearts of Romaine Lettuce, Toasted Herb Croutons, 
Parmesan Cheese, Classic Caesar Dressing 
 

Spinach Salad 
Baby Spinach, Mandarin Oranges, Red Onion, Roma Tomatoes  Served with a Raspberry 
Vinaigrette 
 

California Field Greens 
Tomatoes, Carrots, Mushrooms and Cucumbers with your Choice of Dressing 
 

The Wedge 
Iceberg Wedge, Roma Tomato, Smoked Bacon, Blue Cheese served with Blue Cheese 
Dressing 
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Poultry 
 

Grilled Chicken Breast      $28.95 
With a Lemon Rosemary Butter, Wild  
Mushroom Risotto 

 
Airtel Chicken     $29.95 
Stuffed with Boursin Cheese, Spinach, 
Port Demi, Pecan Wild Rice 
 
Chicken Saltimboca     $28.95 
Sautéed with Asparagus, Artichoke 
Hearts, Prosciutto Ham, Olives and 
Marsala Demi Glaze,Grilled Polenta 
 

Chicken Florentine     $29.95 
Stuffed with Spinach, Pine Nuts, Asiago 
Cheese, Tomato Roasted Garlic Cream 
 

Cornish Game Hen     $29.95 
Marinated in a Balsamic and Soy with 
Cornbread Andouille Stuffing 
 

Seafood 
 

Mahi Mahi         $31.95 
Rubbed in Chinese Five Spice and Pan 
Seared, Wasabi Mashed Potatoes, 
Lemon Grass Sauce 
 

Salmon         $30.95 
Grilled with Red Onion Marmalade, 
Pecan Wild Rice, Port Wine Sauce 
 

Sea Bass         $33.95 
Potato Crusted Sea Bass with Leek 
Confit, Chervil Sauce 
 

Swordfish         $32.95 
Herb Marinated, Grilled with Red 
Pepper Coulis, Saffron Orzo 

 

 
 
 

PREMIER DINNER ENTRÉES CONTD… 
 
 

Beef 

 
Grilled Flat Iron Steak       $31.95 
With Garlic Roasted Potatoes, Maker’s Mark 
Butter, Onion Straws 
 

Peppered Crusted Strip Loin   $33.95 
With Shitake Mushroom Sauce, Yukon Gold    
Mashed 
 

New York Sirloin         $35.95 
With Cabernet Sauce, Blue Cheese Potato Gratin 
 

Filet Mignon       $38.95 
With Merlot Sauce, Wild Mushroom Mashed 
       
 
 
 

Pork 
 

Stuffed Roast Pork Loin       $29.95 
Apple Stuffed with Cranberry Port Sauce, 
Roasted Sweet Potatoes 
 

Vegetarian 
 

Grilled Vegetable Plate    $24.95 
Eggplant, Sweet Peppers, Portobello 
Mushrooms, Asparagus, Carrots, Endive, Plum 
Tomatoes, Squash, served with a Roasted Red 
Pepper Dipping Sauce 
 

Penne Pasta Pomodoro     $24.95 
Oven Roasted Root Vegetables tossed with 
Virgin Olive Oil, Aged Balsamic Vinegar, Fresh 
Basil and Shaved Parmesan Cheese 
 


